Loslichkeit bei verschiedenen Temperaturen
Innerhalb dieses Versuches soll die Loslichkeit in Abhadngigkeit von der Temperatur
beobachtet werden. Es werden hier lediglich Alltagschemikalien eingesetzt, die den

Schiilerinnen und Schiilern aus ihrer Alltagswelt bekannt sind.

Gefahrenstoffe

ORI O

Materialien:

8 Becherglaser (100 mL), grofder Spatel, Wasserkocher, Glasstab

Chemikalien:

Kaffeepulver, Tee (am besten loser Tee), Puderzucker, Reis, kaltes Wasser, heifdes Wasser

Durchfiihrung:

Teil A:

Es werden jeweils 75 mL kaltes Wasser in die vier Becherglaser gefullt. In jedes
Becherglas werden 2 Spatelloffel des jeweiligen Stoffes gegeben. Nachdem mit einem
Glasstab vorsichtig einige Male umgeriihrt wurde, werden die Becherglaser fiir 1 Minuten
beobachtet.

Teil B:

Wasser wird mit einem Wasserkocher erhitzt und jeweils 75 mL in jedes der vier

Becherglaser gefiillt. Die weiteren Schritte entsprechen denen in Teil A. [1]



Beobachtung:
Teil A:
Becherglas Stoff kaltes Wasser
1 Kaffee Nicht vollstandig 16slich
(das Wasser farbt sich braun, viel
Bodensatz)
2 Tee Nicht vollstandig 16slich
(Wasser farbt sich rosa, Teekriimel
am Boden des Glases und an der
Wasseroberflédche)
3 Puderzucker Nicht vollstandig 16slich
(Wasser wird triib, Bodensatz)
4 Reis Nicht 16slich
(Wasser bleibt klar, Reis setzt sich
am Boden ab)

Abb. 7 - Kaffee und Tee in kaltem Wasser.

Teil B:

Abb. 8 - Puderzucker und Reis in

kaltem Wasser.
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Becherglas Stoff Heifses Wasser

4 Reis Nicht 16slich
(Wasser bleibt klar, Reis setzt sich
am Boden ab und quillt leicht auf)

Fachwissenschaftliche Deutung:

Die Loslichkeit von Stoffen ist u.a. abhdngig von der Temperatur des Losungsmittels.
Diese Temperaturabhangigkeit lasst sich durch die energetischen Verhéaltnisse beim
Losen erkldren. Stoffe, die sich exotherm lésen, losen sich besser bei niedrigen
Temperaturen. Endotherm l6sende Stoffe 16sen sich besser bei hohen, als bei niedrigen
Temperaturen. Unabhadngig davon nimmt bei hohen Temperaturen die
Teilchenbewegung der Wassermolekiile zu, wodurch der Loésevorgang beschleunigt

werden kann.
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Didaktisch reduzierte Deutung:
Die Loslichkeit der verschiedenen Stoffe ist abhdngig von der Temperatur des Wassers.
Einige Stoffe, wie Kaffee, Tee und Puderzucker, l6sen sich in heifem Wasser besser als in

kaltem. Es gibt auch Stoffe (Reis), die sich weder in kaltem noch in heifem Wasser l6sen.

Entsorgung:

Die Losungen konnen im Abguss entsorgt werden.
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Unterrichtsanschliisse:

Dieses Experiment kann als Erarbeitungsexperiment genutzt werden, um die
Temperaturabhdngigkeit der Loslichkeit einzufiihren. Die Schiilerinnen und Schiiler
sollten vor Durchfiihrung des Versuches bereits Vorwissen zum Begriff der Loslichkeit
besitzen.

Alternativ zur Verwendung von Reis kann ein anderer Alltagsstoff eingesetzt werden, der
sich nicht 16st und somit als Blindprobe dient. Durch die Auswahl eines anderen Stoffes
wirde man die Problematik des Aufquellens des Reises umgehen, die eventuell eine

Fehlvorstellung hervorrufen kénnte.



